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20. Pakkaamattomien elintarvikkeiden palvelumyynti ja
itsepalvelumyynti

- Elintarvikkeiden suojaus ja ristikontaminaation estdminen
- Elintarvikkeiden myyntilampétilat

- Elintarvikkeiden myyntiaika (seurantamenetelmat)

- Elintarvikenaytteet

- Elintarvikkeista annettavat tiedot

Elintarvikkeiden suojaus

Myymaléiden palvelumyynnistd myytavat pakkaamattomat kypsentdmattémat lihatuotteet (esim. tuore liha,
marinoidut lihasuikaleet tai raakamakkarat) seka kypsentamattdmat kalastustuotteet (esim. tuore kala ja elavat
ravut ja simpukat) on ristikontaminaation ehkaisemiseksi pidettava erilldédn toisistaan, esimerkiksi véliseinalla
erottamalla. Ristikontaminaation ehkaisemiseksi my6s sellaisenaan sydtavéksi tarkoitetut lihavalmisteet ja
kalastustuotteet on pidettava erillddn seka raaoista liha- ja kalastustuotteista etta toisistaan.

Leipomotuotteiden ja muiden pakkaamattomien elintarvikkeiden suojaamiseen itsepalvelumyynnissa voidaan
kayttdd kansia tai kupuja tai niitd voidaan myyda esimerkiksi vitriineistd. Tuotteet tulee olla hygieenisesti
otettavissa (ottimet).

Salaattibaari on sijoitettava siten, ettd se on henkildkunnan valittémassa valvonnassa. Henkildkunnalla tulisi olla
valitdon nakdyhteys myyntikalusteeseen ja mahdollisuus korjata virhe tai puute valittbmasti. Salaattibaarin
valikoimaa harkittaessa tulee ottaa huomioon elintarvikkeiden mikrobiologinen pilaantuvuus ja ristikontaminaation
vaara seka toimijan todellinen mahdollisuus valvoa tallaista myyntitapaa.

Lampdétilavaatimukset pakkaamattomien tuotteiden osalta
Elintarvikkeiden myyntid ja sailytysta koskevat [Ampétilavaatimukset tarkoittavat olosuhdeldmpdétilaa.

Pakkaamattomien, helposti pilaantuvien elintarvikkeiden myyntiaika

Irtomyynnissa olevien, helposti pilaantuvien elintarvikkeiden kierrosta tulee huolehtia. Alkuperaisista pakkauksista
tulee ottaa talteen elintarviketta koskevat tiedot, mm. kéyttdaika ja allergeenit. Paivaysseurantaa voi tehda
esimerkiksi erilliselld lomakkeella tai merkitsemalld tarjoiluastiaan paivamaara.

Vahittdismyymalassa valmistettua jauhelihaa saa myyda valmistuspédivana ja sitd seuraavana paivana, joten
“viimeinen kayttdpaiva” -merkintana on kaytettava viimeistadn jauhamista seuraavaa paivamaaraa.
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Kuumentamalla valmistetut, helposti pilaantuvat leipomotuotteet voidaan séilyttdd myyntipaikassa
valmistuspéaivana huoneenlammadssa, jos myymatta jdaneet tuotteet havitetdan valmistuspaivan lopussa

Elintarvikenaytteet
Mikali sellaisenaan syétaville, helposti pilaantuville elintarvikkeille (esim. salaatit, taytetyt leivat, graavi ja
kylmasavustettu kala) annetaan myyntiaikaa yli 5vrk, tutkitaan elintarvikkeesta Listeria monocytogenes.

Mikali jauhelihaa jauhetaan yli 10 000kg vuodessa, tasta tutkitaan Aerobiset mikro-organismit ja E. coli.

Salmonella tutkitaan Suomen (tai Ruotsin/Norjan) salmonellavalvontaohjelman ulkopuolisesta lihasta (nauta,
sika, kana, kalkkuna ym.).

Tarkempaa ohjeistusta Ruokaviraston ohjeesta:
Omavalvonnan suositellut ndytteenottotiheydet vahittaismyynti- ja tarjoilupaikoissa, liite 9.

Vahittdismyyntipaikassa on pakkaamattomista elintarvikkeista loppukuluttajalle annettavat tiedot:
- elintarvikkeen nimi

- elintarvikkeen ainesosat

- allergioita ja intoleransseja aiheuttavat aineet ja tuotteet

- alkuperamaa tai lahtdpaikka (jos voi johtaa asiakasta harhaan)

- tarvittavat kayttd- ja séilytysohjeet

- suolan ja rasvan maarat seka tarvittaessa ilmoitus voimakassuolaisuudesta*

Ylldmainitut tiedot voidaan antaa vahittdismyyntipaikassa myds suullisesti edellyttden, ettéd elintarvikkeen
laheisyydessa olevassa julisteessa tms. ilmoitetaan, ettd tiedot on saatavissa pyydettdessa henkilékunnalta.
*Tieto voimakassuolaisuudesta tulee kuitenkin antaa aina kirjallisesti.

Huom. Valitdntd myyntid varten pakatut elintarvikkeet katsotaan irtotuotteiksi eli pakkaamattomiksi. Valittémalla
myynnilld tarkoitetaan elintarvikkeen myyntia, jossa tuote on pakattu valmiiksi elintarvikkeen luovutuspaikassa
myynnin nopeuttamiseksi ja helpottamiseksi.

Yleisten merkint6jen lisdksi huomioidaan myos elintarvikekohtaiset erityislainsddnnén mukaiset merkinnét.
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21. Naudanlihan erityislainsaadannon edellyttamat
merkinnat

- Naudanlihasta annettavat tiedot pakattujen ja irtomyynnin osalta

Myymalassa pakatun naudanlihan pakkausmerkintdihin (OVS ohje: 8 Pakkaaminen ja pakkausmerkinnat)
lisataan erityislainsdadanndn edellyttamat alkuperda koskevat tiedot:

- eratunnus

- alkuperamerkinta (syntynyt ja kasvatettu)

- valmistettu merkinta (vain jauheliha, alkuperaa ei tarvitse erikseen ilmoittaa, jos sama)

- teurastettu-merkinta

- leikattu-merkinta (vain leikatussa lihassa)

Esimerkki:
Naudan palapaisti Naudan jauheliha
eratunnus: 00000 eratunnus: 00000
alkupera: Suomi teurastettu: Suomi
leikattu: Suomi valmistettu: Suomi

Irtomyynnissd olevan naudanlihan valittdméassa laheisyydessa esimerkiksi erilliselld taululla nakyvalla tavalla
merkittyna on oltava vastaavat alkupera koskevat tiedot kuin lihapakkauksissa.

Eri lihalajeista valmistetussa jauhelihassa tulee ilmoittaa kaytettyjen lihalajien painosuhde. Esim. Nauta-
sikajauheliha, Ainekset: naudanliha 50 % ja sianliha 50 %. Jauhelihasta ilmoitetaan lisdksi rasva- ja
kollageenipitoisuudet.

Paistijauhelihan katsotaan Suomessa vakiintuneen nimeksi tuotteelle, joka on jauhettu nime&dan vastaavasta
leikatun lihan maaritelman mukaisesta lajitelmasta eli ruhon paistiosista.
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22. Naudanlihan merkintajarjestelma ja jaljitettavyys

- Naudanliha tulee olla jaljitettavissa kaikissa kasittelyn ja tuotannon vaiheissa
- Naudanlihan merkintgjarjestelma ja taman mukaiset kirjaukset

Naudanlihan tulee olla jaljitettavissa laitosten ja toimijoiden vélilld sekd kaikissa lihan kasittelyn ja tuotannon
vaiheissa hyvaksytyissd ja ilmoitetuissa elintarvikehuoneistoissa. Lihaerat varastoidaan siten, ettei erien
sekoittuminen ole mahdollista ja erien jéljitettavyys sailyy. Mikéli myymalassa yhdistetdan eri eratunnuksilla olevia
naudanlihaeria, myymalan kirjanpidosta tulee selvitd myymalan itse tekema eranmuodostus. Kirjanpidossa tulee
olla tiedot mistd aiemmin muodostetuista naudanlihaeristd (eratunnukset) uusi naudanlihaerd (eratunnus) on
peraisin.

Naudanlihan merkitsemisella tarkoitetaan merkintdjen tekemistd ruhoihin ja ruhoneljanneksiin, leikatun ja
jauhetun naudanlihan kaareeseen tai pakkaukseen, sekd myytdessd pakkaamatonta naudanlihaa
vahittdismyymaldiden irtomyynnissd kyseisten tietojen antamista kuluttajalle selvasti nakyvalla tavalla lihan
vélittbmassa laheisyydessd. Naudanlihaa, jonka pakollisissa merkinndissa on puutteita, ei saa pitda kaupan.

Toimijan on mm. kuvattava pakollinen naudanlihan merkintdjarjestelma kirjallisesti omavalvontasuunnitelmaan
asetuksen vaatimalla tavalla.

Vahittaismyymalassa tulee pitda kirjaa myymaléan vastaanotetusta lihasta ja varmistua siité, etta lihan mukana
tulevan kaupallisen asiakirjan sek@ sen mukana mahdollisesti olevien liitteiden tiedot tdsméaavat lihapakkauksen
paéllysmerkinndissa oleviin tietoihin.

Vahittdismyymalan omavalvontakirjanpidossa tulee olla seuraavat naudanlihan merkintéaéan ja
jaljltettavyyteen liittyvat tiedot:

lahettavan laitoksen nimi
- lihan vastaanottopdivamaara
- lihan mukana tulleen kaupallisen asiakirjan numero
- lihaeran kuvaus (ruhoja/leikattua tai jauhettua lihaa, leikkuujatettd, maara)
- lihan pakolliset merkinnat

- naudanlihaerien eratunnukset

- alkuperamerkinnat (syntynyt/kasvatettu/teurastettu)

- teurastamomerkinnat

- leikkaamomerkinnat (leikatun naudanlihan osalta)

- valmistusmerkinnat (jauhetun naudanlihan osalta)

Jos vahittdismyymalasséa kaytetdén kirjanpitona lihan mukana tulevia rahtikirjoja tai lahetysluetteloita, tulee
vahittdismyymalassé varmistua siitd, ettd ndissd on kaikki vaadittavat tiedot, ja tarvittaessa tdydentaa niita
puuttuvilla tiedoilla. Vahittdéismyyméaldiden on séilytettdva omavalvontakirjanpitoa yhden vuoden ajan.

Lisatietoa Ruokaviraston (Eviran) ohjeesta 16024/1: Naudanlihan merkitseminen ja jaljitettdvyys
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23. Kalan erityislainsaadannon edellyttamat merkinnat ja
jaljitettavyys

- Tiedot pakattuna ja pakkaamattomana myytévasta kalasta
- Kalastustuotteiden jaljitettavyys

Merkintavelvoite koskee tuoreena tai jaaddytettynad myytavaa kalaa, kalafileita, ayridisia ja nilvidisia seka kuivattua,
suolattua, savustettua ja hiillostettua kalaa, kalafileita, ayridisia ja nilvidisia. Merkintavelvoite ei koske
kalavalmisteita eik& kalavalmisteiden sisaltdmia kala-ainesosia.
Myymaéladssa pakatun kalan pakkausmerkintdihin (OVS ohje: 8 Pakkaaminen ja pakkausmerkinnat) lisataan
erityislainsdaddannén edellyttdmét alkuperaa koskevat tiedot:
- lajin kauppanimi
- lajin tieteellinen (latinankielinen) nimi*
- tuotantomenetelma
- ’pyydetty” (meresta pyydetyt)
- pyydetty makeasta vedestd”
- viljelty”
pyyntialue / vilielymaa
- meresta pyydetyista kalastustuotteista on mainittava paakalastusalue
- huom. FAO27 ja FAO37 alueista ilmoitetaan paakalastusalueiden sijaan suuralue tai osa-alue.
esim. ltameri
- pyydystyyppi*
- (tarvittaessa maininta "sulatettu”)**

*Tiedotteella "hyva asiakas, lisdtietoa elintarvikkeista ja allergeeneista saa pyydettdesséd henkilbkunnalta"
voidaan tuorekalan irtomyynnissd kalan sdilytysohje, tieteellinen nimi ja pyydystyyppi ilmoittaa asiakkaalle
tarvittaessa myos suullisesti. Tiedot tulee olla tallin kirjallisessa tai elektronisessa muodossa. Kalan tieteellisen
nimen ilmoittamisessa riittda, ettd MMM kauppanimiluettelo on kuluttajan nahtavissa ja selattavissa

**Sulatettu merkintda ei tarvitse tehda, mikali jdadytys toimii loiskasittelyna. Kalastustuotteet, jotka syddéaan
raakana tai Iahes raakana (esim. sushiin kaytettava kala), on jaadytettéava -20 °C:n tai sitd alempaan lampétilaan
tuotteen kaikissa osissa vahintaan 24 tunnin ajaksi.

Irtomyynnissa olevan kalan valitttméssa laheisyydessa, esimerkiksi erilliselld taululla, tulee ilmoittaa vastaavat
alkuperatiedot kuin pakatuissa tuotteissa.

Lisatietoa kaloista annettavista tiedoista

Taskuopas merkinnodistd, Euroopan komissio
Ruokavirasto: Kalastus- ja vesivilielytuotteiden merkinnét
Kalastusalueet

Ruokavirasto: Kalastustuotteiden valvonta

Jaljitettavyys
Meresta perdisin olevien kalastus- ja vesiviljelytuote-erien on oltava jaljitettavissa ketjun jokaisen toimijan osalta
suoraan kalaeran pyyntiin/nostoon kaikista tuotanto-, jalostus- ja jakeluvaiheissa aina vahittaismyyntiin saakka.

Pakkaamattomien kalatuotteiden mukana kulkevista asiakirjoista tulisi selvitd seuraavat tiedot:

- lajin kauppanimi ja maara

- toimituspaivamaara

- lahettdjan ja vastaanottajan tiedot

- pyynti- tai nostopéiva

- tuotantomenetelma

- pyyntialue tai viljelymaa

- tunnistenumero/erdkoodi

- ensierda koskevat tiedot (YKP: kalastusalus/viljelylaitos, pyynti/nostopvm, kalalajin FAO-koodi, maara (kg),
eranro) esim. FIN1234A151129FPP1501
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Kala-erid koskevat tiedot tulee olla myyntipaikassa saatavilla siten, etta viranomainen voi néihin tutustua. Mikali
eri kalaeria sekoitetaan toimipaikassa, tulee tasta pitéa kirjaa.

Lisatietoa jaljitettavyydesta
Kalastus- ja vesiviljielytuotteiden jaljitettdvyysvaatimukset
Tunnistenumeron avulla parannetaan kalaerien jaljitettavyytta

Dioksiinipoikkeuksen alainen kala

Mikali myymala ottaa vastaan dioksiinipoikkeuksen (EY N:o 1881/2006) alaista kalaa ja valmistaa tasta tuotteita,
toimijan tulee hallita dioksiinipoikkeuslupasdanndsten vaatimukset, toimittamisen rajoitukset seké erillaan pito
muista kaloista.
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24. Tuoreiden kasvisten (hedelmien, marjojen ja
vihannesten) myynti ja erityislainsaadannon edellyttamat
merkinnat

- Hedelmista, marjoista ja vihanneksista annettavat tiedot
- Sailytyslampatilat

Mikali hedelmid/kasviksia on kasitelty (halkaistu, pilkottu, lohkottu ym.), tuote lasketaan helposti pilaantuvaksi.
Tama tulee huomioida pakkausmerkinndissa (sailytysohje, séilyvyys) sekd myyntildmpétiloissa (<+6 °C).
Vahainen kauppakunnostus (esim. naattien poisto) ei ole kasittelya.

Pakatuista ja tuoreena myytavistd, kokonaisista kasviksista tulee ilmoittaa
- alkuperdmaa (merkittéava, vaikka pakkaajan kotimaa on sama kuin viljelymaa)
- pakkaajan nimi ja osoite
- laatuluokka (ekstra, I-luokka tai ll-luokka)
- lajike (peruna, appelsiini, mandariini, omena, paaryna ja viinirypéle)
- tyyppi
- persikka ja nektariini: hedelmalihan vari
- Kiivi: hedelmalihan véri (jos ei vihred)
- paprika: merkinta "tulinen” (tarvittaessa)

Irtomyynnissa tuoreena myytévista kasviksista tulee ilmoittaa

- alkuperamaa

- laatuluokka (ekstra, I-luokka tai ll-luokka)

- lajike (peruna, appelsiini, mandariini, omena, paaryna ja viinirypéle)

Pelkastaan yksittédiseen kelmuun yksittain pakatut hedelmat ja vihannekset, kuten kelmuun pakattu kurkku ja
paprika, katsotaan pakkaamattomiksi elintarvikkeiksi. Myds salaatit mukaan lukien ruukkusalaatit ja ruukkuyrtit
ovat pakkaamattomia.

Lisatietoa
Ruokavirasto pakkausmerkintdopas
Tuoreiden hedelmien ja vihannesten kaupan pitdmista koskevat vaatimukset
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25. Sivutuotelainsaadannon alainen jate

- Syntyvan 3. luokan sivutuotelainsadddanndén alaisen jatteen maara
- Jatteenkasittely
- Kirjanpito

Sivutuoteasetus koskee elaimista saatuja raakoja, kypsennettyja tai muuten kasiteltyja elintarvikkeita, jotka
poistetaan myynnista esim. paivaysten ylittyessa tai kylmaketjun katkettua.

Kaupan entiset elintarvikkeet voidaan jakaa kasitteleméattémiin ja késiteltyihin elintarvikkeisiin. Esimerkiksi:

- Kasittelemattdmat: Raa’at eldimista saadut elintarvikkeet irtomyynnista tai pakattuina, tuoreina tai
pakastettuina

- Kasitellyt: Muut eldimistéd saadut elintarvikkeet, sellaisenaan sydtavat tai kypsat uudelleen kuumennettavat,
irtomyynnista tai pakattuina, tuoreina tai pakastettuina.

Nama voidaan havittéda eri tavoin, mutta yhteen kerattdessa koko erda tulee kasitella kuten késittelematdnta
sivutuotelainsdadannon alaista 3.1k jatettd. Sivutuotteiden kasittely ja varastointi on tehtéva kaikissa vaiheissa
siten, ettei synny ristikontaminaation vaaraa elintarvikkeisiin nadhden.

Késittelemattdmat, sivutuotelainsdannén alaiset jatteet tulee toimittaa Ruokaviraston hyvaksymaan
jatteenkasittelylaitokseen. Jateastioihin tulee tehda merkinnét 3. luokka” ja "ei ihmisravinnoksi”. Jaljitettavyyden
vuoksi sivutuotteiden havittdmisesta pidetaan kirjaa, esim.

- jateastian koko + tyhjennys pvm

- jateaineksen kuvaus (luokan 3 sivutuote)

- kaupan osoite

- sivutuotteita kuljettavan yrityksen nimi ja osoite

- toimituspaikan osoite

Kirjanpitovelvoite voidaan tayttaa sailyttdmalla sivutuotteiden kuljetuksia koskevat kaupallisten asiakirjojen
jaljenndkset. Talldin tulee varmistua siita, etté naissa on kaikki vaadittavat tiedot ja tarvittaessa tdydentaa niita
puuttuvilla tiedoilla

Pienet maarat (20 kg/vko tai 80 kg/kk)

Sivuotteiden kasittelyyn vahittdismyymaldissa on lainsdaddanndssa joitakin helpotuksia, jos toiminnassa syntyy
vain pienia maaria sivutuotteita. Pienelld maaralla tarkoitetaan 20kg/vko tai 80kg/kk. Talldin
sivutuotelainsdadénndn alainen jate voidaan havittdd muun jatteen mukana. Jéteastioihin ei tarvitse tehda
merkintdja eika jatehuoltolaitokselta edellytetd hyvaksyntad. Pienid maérid koskee kuitenkin kilom&arainen
kirjanpitovelvoite.

Lisatietoja paikalliselta jatteenkasittelylaitokselta sekd Ruokaviraston ohjeesta
Kaupan entisten eldimistéd saatujen elintarvikkeiden kayttd, k&sittely ja havitys.

Maitotuotteet

Nestemaisia maitotaloustuotteita, joiden paivays on ylittymassa/juuri ylittynyt, saattaa olla mahdollista palauttaa
meijerille. Jos nestemaisia maitovalmisteita aiotaan héavittaa viemariin kaatamalla, paikalliselta
jatevesilaitokselta on varmistettava, onko se mahdollista ja jos on, minkalaisten méarien kaataminen on
sallittua.



